Produktstrategie Starke

Die STARCOSA-Technologie zur Herstel-
lung von Starke und Starkederivaten ist
weltweit im Einsatz. In zahlreichen Refe-
renzen hat sich diese Technologie bewahrt.
Sie zeichnet sich aus durch:
optimale Produktqualitdat und hohe Aus-
beute
Gewinnung der Nebenprodukte sofern
dies technisch und wirtschaftlich sinn-
voll ist
Niedrigsten Wasserverbrauch und damit
des Abwassers
Vollautomatisches System und damit
reduzierte Betriebskosten

In der Vergangenheit waren die Auftrage
der BMA / STARCOSA gepragt durch die
Planung und Lieferung von kompletten
Anlagen und Fabriken. Heute bietet BMA /
STARCOSA Maschinen und Ausriistungen
sowie Engineering fir neue Anlagen und
zur Prozessoptimierung fir bestehende
Fabrikationsanlagen an und hat sich damit
als langjahriger Partner der Starkeindustrie
bewahrt.

Die vollstdndige Integration der BMA
/ STARCOSA innerhalb der BMA-Organi-
sation bietet darlber hinaus mehr Mog-
lichkeiten bei der Nutzung vorhandenen
Know-hows und steigert damit die Kom-
petenz in der Auslegung und Planung von
Anlagen zur Verarbeitung von starkehaltigen
Rohstoffen sowie die Automatisierung des
Gesamtprozesses und einzelner Prozessab-
schnitte. Dabei spielen die technologischen
VerknUpfungen zwischen Zucker-, Starke-
sowie neuen Produkten wie Bioethanol eine
immer groRere Rolle.

Durch den erreichten Synergieeffekt
werden unsere Kunden bei der Beratung
und bei Serviceaktivitdten deutlichen
Nutzen erzielen.

BMA / STARCOSA bietet im Anlagen-
und Komponentengeschaft folgende Leis-
tungen an:

Lieferung von Basic- und Detail-Engi-

neering und Know-how sowohl fir

Neuanlagen als auch zur Modernisierung

von bestehenden Anlagen.

Im Stéarkebereich u. a. Spezialkompo-

nenten wie Strahlauswascher zur Aus-

waschung und Separation von Fasern.

Die Maschine wird erfolgreich in vielen

Fabriken eingesetzt.

Weitere Komponenten sind die Multizy-

klonanlagen, die in den letzten Jahren

kontinuierlich optimiert worden sind.

Im Derivatebereich u. a. Komponenten

zur Herstellung von kristalliner Glukose

und Fruktose. In den letzten Jahren
wurden sehr erfolgreich kontinuierliche

Vertikalkristallisatoren (Typ VCC) und

Kristallentwasserungszentrifugen der

Baureihe B eingesetzt.

Zur Trocknung dieser speziellen Endpro-
dukte wird fir kristalline Glukose ein Wir-
belschichttrockner praferiert, wahrend bei
kristalliner Fruktose ein Trommeltrockner
eingesetzt wird.
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Engineering /

(Kristallisation)

Produkt Rohstoff Verfahren Komponenten
Maisstarke Mais Engineering Multizyklone
Maiskeime Stromtrockner
Maiskleber MSR
Maisschalen
Cassavastarke Cassava Engineering Strahlsiebe/
Strahlauswascher
OoDbW
Mulizyklone
Stromtrockner
MSR

Weizenstarke Weizen Strahlsiebe/
Strahlauswascher

Modifizierte Starke Starke Engineering Walzentrockner
Multizyclone
Stromtrockner
MSR

Glukose DE 42 Starke Engineering Converter/Reaktor

Dextrosesirup Eindampfanlage

(DE32 bis 98) MSR

Maltodextrine

(DE10-18)

Fruktosesirup Dextrose DE98 Engineering Eindampfanlage

F42 -55-98 MSR

Invertzucker Saccharose (WZ) Engineering MSR

Kristalline Dextrose Dextrose Sirup Engineering Eindampfanlage

(DMH) DE98 Kristallisatoren VCC
Zentrifugen
Wirbelschichttrock-
ner
MSR

Kristalline Fruktose Fruktose F96 Engineering Eindampfanlage

Saccharose (WZ) Know-how Kristallisatoren VCC

Zentrifugen
Trommeltrockner
MSR

BMAY

Produktportfolio mit Zuordnung
von Engineering und Schllissel-

Komponenten



Technologie zur Herstellung kristalliner
Fruktose

Am Beispiel der Fruktosekristallisation
wird das STARCOSA Know-how in diesem
Bereich vorgestellt.

Fir den Prozess zur Kristallisation von
Fruktose wird in einigen Fallen als Aus-
gangsrohstoff Zucker verwendet; es kann
selbstverstandlich auch aus stérkehaltigen
Rohstoffen kristalline Fruktose hergestellt
werden.

Nach Aufldsung und Invertierung des
Zuckers werden die Fraktionen Fruktose
und Glukose chromatographisch getrennt.
Die Fruktose wird anschlieend aufkon-
zentriert, kristallisiert, entwéassert und
getrocknet, wahrend das Raffinat aus der
Chromatographie fur die Herstellung von
anderen Fruktose- / Glukoseprodukten
oder auch zum Beispiel als Rohstoff fir die
Zitronensaureproduktion verwendet wird.

Die so erzeugte kristalline Fruktose hat
eine Restfeuchte kleiner 0,1 % und einen
Fruktosegehalt von mehr als 99,7 %. Die
gesamte Ausbeute betragt ca. 40 % bezo-
gen auf den Fruktoseeingang.

Neben Engineering liefert BMA / STAR-
COSA folgende Ausrlstungen fir die Her-
stellung kristalliner Fruktose:

Eindampfanlage fur Fruktoseeindamp-
fung mit Bridenverdichter
Kristallisatoren VCC (Material AISI 316
Edelstahl)

Zentrifugen fur Fruktoseentwésserung
Trommeltrockner/-Kihler
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Kundennutzen
Differenzierte Anpassung an Kun-
denbedurfnisse
Hohe Ausbeute bei optimaler Pro-
zessflhrung
Kontinuierlicher Kristallisationspro-
zess und damit stabiler Betrieb
Geringe Inkrustationsneigung
(Selbstreinigungseffekt) durch
bewegte Kihlrohre

Die Produktion
kristalliner Fruktose aus

Fruktosesirup



